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Hotel Gasthof

ZUM OCHSEN

Truffel Wine & Dine

Kulinarischer Hochgenuss mit schwarzem Triiffel aus dem Baselbiet
Triiffelspezialist Alessandro fiihrt informativ und unterhaltsam durch den Abend

Menu Weinbegleitung
Amuse Bouche Schaumwein Rosé
Trilogie von Jenzer Pasteten = Preiselbeerkompott Weingut Simmendinger, Miinchenstein
Steinpilz Tarte Tatin = Triffelglace = Quergut Sauvignon & Cabernet AOC (Biowein)
Krautersalat = frisch gehobelter Truffel Michael Huber und Cécile Bihlmann, Arlesheim
Artischoken Raviolo = Madeira-Petersilien- Quergut Schiller Rosé
schaumsauce = Baumnusskrokant Michael Huber und Cécile Bihlmann
frittierte Kapern = frisch gehobelter Triffel Arlesheim
Am Stlck gebratenes Steak vom Baselbieter Ochsenwein Spezialabfullung des Hauses
Vollmilchkalb = Triiffeljus = Kartoffelgratin = Assemblage aus Blauburgunder und Cabernet Jura
Wurzelgemise aus dem Ofen Weingut Simmendinger, Arlesheim
Schoggi-Birmen-Mascarpone Schnitte = Birnensorbet Dessertwein Schloss Birseck
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Hofgut Birseck, Arlesheim

Triffelmenu = Weinbegleitung = Wasser = Kaffee
CHF 179

Familientradition seit 1923



