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Alles Gute zum Geburtstag

Jubilaumsdinner zum 125-jahrigen Bestehen
der Metzgerei Jenzer Fleisch + Feinkost AG

Das Jahr 2023 markiert ein be-
eindruckendes Jubildum fiir die
MetzgereiJenzer Fleisch + Fein-
kost AG, die stolz auf 125 Jahre
erfolgreiche Geschiftstitigkeit
zuriickblickt. Um diesen Mei-
lenstein zu feiern, lud das Unter-
nehmen am 27. Oktober 2023
iiber 100 Gidste zu einem exqui-
siten Jubildumsdinner ein.

Das festliche Ereignis fand in den
eleganten Raumlichkeiten des Gast-
hofs zum Ochsen statt, das zur
Metzgerei gehort. Es war nicht nur
eine Hommage an die reiche Ge-
schichte des Unternehmens, son-
dern auch eine Gelegenheit, die
Zukunft zu gestalten. Eines der he-
rausragenden  Merkmale des
Abends war die Vielfdltigkeit der
Gaste, die sich einfanden, um die
Erfolge der Metzgerei zu wiirdigen.
Von langjdhrigen Kunden iiber Part-
ner bis hin zu prominenten Persén-
lichkeiten aus der Branche waren
alle vertreten, um ihre Glickwiin-
sche auszusprechen.

Unternehmer des Jahres

Der Geschiftsleiter Christoph Jen-
zer erhielt dieses Jahr die Auszeich-
nung als Unternehmer des Jahres.
Kein Wunder, schliesslich ist sein
Engagement fiir die Fleischbranche
und ihren Berufsnachwuchs in wei-
ten Teilen der Schweiz spiirbar. Die-
se Anerkennung spiegelt nicht nur
seine Passion fiir den Beruf, son-
dern spricht auch fiir die Qualitdt
der Produkte und Dienstleistungen
seines Betriebs. Sie wiirdigt auch
seine bedeutende Rolle in der For-
derung von Ausbildungsprogram-
men fiir zukiinftige Fachleute der
Fleisch- und Feinkostbranche.

Die Ochsenlebern werden gebraten.

Hohe Messlatten

Die MetzgereiJenzer Fleisch + Fein-
kost AG setzt nicht nur Massstédbe in
der Qualitdt von Fleischprodukten,
sondern engagiert sich auch aktivin
der Ausbildung von Kéchen, Hotel-
und Restaurationsfachleuten. Das
Unternehmen strebt danach, der
grosste  Ausbildungsbetrieb  fiir
Fleischfachleute zu werden, und
setzt dabei auf innovative Lehrme-
thoden und modernste Einrichtun-
gen. In diesem Zusammenhang ver-
kiindete Raffael Jenzer, Sohn des
Geschiftsleiters, stolz den bevorste-
henden Spatenstich fiir den Bau
einer hochmodernen Ausbildungs-
stiatte. Der Startschuss fiir dieses
wegweisende Projekt ist fiir Februar
2024 geplant, mit der erwarteten Er-
offnung im 1. Quartal 2025. Diese
Einrichtung wird nicht nur eine um-
fassende Ausbildung bieten, son-
dern auch einen Beitrag zur Stér-
kung der Fleischbranche durch die
Forderung von Fachkompetenz und
Innovation leisten.

Blick von der Vergangenheit
in die Zukunft
Das Jubildumsdinner war somit
nicht nur ein Fest der Vergangen-
heit, sondern auch ein Blick in eine
vielversprechende Zukunft fiir die
Metzgerei Jenzer Fleisch + Feinkost
AG. Wir gratulieren herzlich zu 125
Jahren Exzellenz und freuen uns auf
viele weitere erfolgreiche Jahre in
der Welt der erstklassigen Fleisch-
produkte und der Férderung von
Fachkompetenz.
ada,
Barbara und Christoph Jenzer
Jenzer Fleisch + Feinkost AG

125 Jahre voller Errungenschaften — Bravo!
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Die Metzger singen das Metzgerlied.
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